Une recette

Fertigkeit
Testformat

Relevante(r)
GERS-Deskriptor(en)

Task-relevante
Voraussetzungen

Schwierigkeitsgrad
Themenbereich(e)
Lange des Hortextes

Zeitbedarf

Hinweise zur Durchfuhrung

Besondere Bemerkungen

Sprecherin
Quelle

Erstellerinnen

G

Horen
Zuordnen von Informationen

Kann die Hauptpunkte verstehen, wenn in deut-
lich artikulierter Standardsprache Uber vertraute
Dinge gesprochen wird, denen man normaler-
weise in der Ausbildung oder der Freizeit begeg-
net. (B1.1, Horverstehen allgemein, S. 72)

Schiler/innen missen mit dem Format vertraut
sein.

leichter B1-Task
Essen und Trinken
3:23 Minuten

ca. 8 Minuten

Vor dem ersten Anhoren haben die Schuler/in-
nen Zeit, sich die Fragen durchzulesen. Danach
horen sie den Text zwei Mal.

Voraussetzung flr diese Aufgabe ist die Kennt-
nis einiger relevanter Begriffe aus dem Bereich
,Kochen®.

Die Aufgabe kann teilweise durch ,Worterken-
nung”“ geldst werden und gibt nur wenig Auskunft
Uber das Gesamtverstandnis. Sie ist gut als
Ubung zum genauen Hinhdren zu verwenden,
zum Uberpriifen des allgemeinen Horverstehens
weniger geeignet.

Sylvain Gillis
Fotolia 48823245 M

Krista Maresch, Eleonore Truxa-Pirierros
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UNTERLAGE FUR DIE LEHRKRAFT @

Solution :

Q1 | Le riz doit cuire pendant ___. F
Q2 | Aveclerizon cuitaussi . J
Q3 | Le riz cuit reste au frigidaire . D
Q4 | Quand la masse est solide, on ajoute . E
Q5 | On metla pate . I
Q6 | On metle jaune d’ceuf . H
Q7 | La tarte doit cuire pendant __. A

Distraktoren : B, G.



UNTERLAGE FUR SCHULERINNEN @
UND SCHULER

Une recette

Sylvain va vous expliquer comment
il prépare sa tarte préférée.

Prenez le temps de bien lire I'exer-
cice. Ensuite, vous allez entendre
I’enregistrement deux fois. Pendant
I’écoute, complétez les phrases (1-7)
par les éléments (A-J).

Il y a deux éléments de trop. La premiére réponse est donnée en exemple.

Q1 | Leriz doit cuire pendant .

Q2 | Avec le riz on cuit aussi )

Q3 | Le riz cuit reste au frigidaire .

Q4 | Quand la masse est solide, on ajoute

Q5 | On metla pate .

Q6 | On metle jaune d’ceuf .

Q7 | La tarte doit cuire pendant ___.

¥ heure

dans l'eau

dans du lait

24 heures

de la farine

1 heure

du caramel

IT(O(mMm oo @ >

sur la pate

I | dans un plat spécial

J | delacannelle
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